
Bonarda

Añada 2022

Notas de cata

Datos técnicos

 Alcohol: %13,5

 Acidez total (g/l): 6,6

 pH:3,6 

 Azúcar residual (g/l): 2,8 

Composición varietal / Varietal composition: 100% Bonarda

Vintage 2022

Technical data

 Alcohol: 13,5%

Total acidity (g/l): 6,6

pH: 3,6

Residual sugar (g/l): 2,8

Ficha técnica / Technical sheet 
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Viñedos/Finca

Cosecha

Fermentación

Los viñedos se encuentran en 

Cochagual, Valle de Tulum. Altitud: 

800 mts sobre el nivel del mar. 

Ubicados en una zona árida, con 

suelos arenosos y riego por goteo.

Con orujos 

Origen / Origin

Valle de Tulum, San Juan, 

Argentina

Vineyards

Harvest

Fermentation

Tasting notes

The vineyards are located in 

Cochagual, Tulum Valley. Altitude: 

800 meters above sea level. 

Located in an arid area, with sandy 

soils and drip irrigation.

Second half of february 

Its aroma is intense and has 

attractive fruity notes of red 

fruits (raspberries, strawberries, 

cassis or cherries) and black 

fruits (blackberries, plums or 

blueberries).  On the palate, it is 

pleasant and sweet, with good 

intensity.  Its tannins are soft 

and make the wine velvety and 

elegant.

With pomace

Su aroma es intenso y suelen 

aparecer atractivas notas 

frutales de frutas rojas 

(frambuesa, frutillas, cassis o 

cerezas) y frutas negras (moras, 

ciruelas o arándanos). En boca 

es agradable y dulce, de buena 

intensidad. Sus taninos son 

suaves y hacen aterciopelado y 

elegante al vino.

Segunda quincena de febrero. 


